FARINE DE SOJA
RSSO LEI  PROCEDE DE FABRICATION DES FARINES DE SOJA
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FARINE DE SOJA
St LRI ROLE ET ACTIONS SPECIFIQUES DE LA FARINE DE S0JA

FARINE DE SOJA ENTIERE FARINE DE SOJA DESHUILEE
CRUE, ENZYMATIQUE TOASTEE, NON ENZYMATIQUE

EN PANIFICATION EN BISCUITERIE, EN PATISSERIE,
EN PRODUITS
DE LA BOULANGERIE FINE
Grace a son action oxydante Grace a son taux élevé
sur la pate, elle en protéines, elle
- améliore la machinabilité de la pate, - améliore I'hydratation de la pate,
- améliore la tolérance de la pate, « améliore la présentation et le godt du produit fini,
« agit sur la couleur de la mie « prolonge la durée de conservation

par son action sur le rassissemment.
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