N PRODUITS INTERMEDIAIRES PATISSERIE < 8 {0{ b
LES PATES D'AMANDES - PROCEDE DE FABRICATION DE LA PATE D'AMANDES [ 1)

AMANDES
DE L'AMANDIER

DECORTICAGE
TRI - NETTOYAGE

EMONDAGE

BROYAGE jusqu'a obtention
d'une pate fine et souple

CUISSON avec sucre

FABRICATION A CHAUD sirop de glucose et eau






