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Par son action oxydante sur le gluten,

grace a une enzyme, la lipoxygénase, elle:

« améliore la machinibilité,

- ameliore I'aptitude de la pate a supporter les opérations manuelles
ou mécaniques de division, boulage, fagonnage,

« améliore la tolérance de la pate,

« agit sur la couleur de la pate et de la mie.

Par son taux elevé en protéines solubles

et en sucre, elle:

« régularise la fermentation.
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